(Rumaki

Zutaten:
2 Dosen Wasserkastanien

1 Pfund Bacon

2/3 Tassen Tomatenketchup

1 Tasse braunen Zucker

Zubereitung:

· Die Baconscheiben halbieren und um die Kastanien wickeln. Mit einem Zahnstocher feststecken.

· In einer Auflaufform im Backofen bei 350°F für 35 bis 40 min. backen.

· Das Fett abgießen und mit dem Ketchup-Zuckergemisch begießen.

· Nochmals etwa 30 min. backen.

