( Tagliatelle mit Rucola und Cocktailtomaten

Zutaten: 

500 g Spaghetti

3 EL Olivenöl

2 Knoblauchzehen, fein gehackt

500 g weiche reife Cocktailtomaten, halbiert

1 EL Balsamicoessig

175 g Rucola

Salz und Pfeffer

Parmesankäse

Zubereitung:

· Tagliatelle kochen und abgießen

· Olivenöl in einer Pfanne erhitzen, Knoblauch anbraten. Die Tomaten dazugeben und bei kleiner Hitze 1 Minute unter Rühren dünsten. Sie sollten durch und durch heiß sein und gerade zerfallen.

· Balsamicoessig darüber träufeln und den Rucola unterrühren. Vorsichtig vermischen und die Rucolablätter zusammenfallen lassen. Mit Salz und Pfeffer würzen. Mit den heißen Nudeln eröl mischen und mit Parmesankäse bestreut sofort servieren.

