( Schokoladen-S Kekse
Zutaten:
250 g weiche Butter oder Margarine

150 g Puderzucker

1 Ei

1 Eigelb

1 Prise Salz

350 g Mehl

50 g Kakaopulver

4 EL Milch

150 g halbbittere Kuvertüre

25 g gehackte Pistazien

Zubereitung:
· Butter oder Margarine, Puderzucker, Ei und Eigelb mit den Quirlen des Handrührers schaumig schlagen. Salz, Mehl, Kakaopulver und Milch unterrühren.

· Den Teig in einen Spritzbeutel mit großer Sterntülle ( Nr. 10) füllen. Auf mit Backpapier ausgelegte Bleche etwa 40 große „S“ spritzen.

· Auf der 2, Schiene von unten in den auf 175° vorgeheizten Backofen schieben und 15 bis 20 Minuten ( Umluft etwa 18 Minuten) backen.

· Die Kuvertüre im Wasserbad schmelzen. Die Plätzchen damit bestreichen und mit den Pistazien bestreuen.

