( Marmorplätzchen
Zutaten:

125 g Butter oder Margarine

75 g Zucker

1 Paket Vanillezucker

2 Eigelb

225 g Mehl

2 EL Kakaopulver

Zubereitung:
· Weiches Fett, Zucker, Vanillezucker und Eigelb verrühren. Mehl dazugeben und alles zu einem glatten Teig verkneten.K

· Knapp die Hälfte des Teiges mit Kakaopulver verkneten. Beide Teigsorten locker miteinander verkneten und zu Rollen ( 3,5 cm Durchmesser) formen. Diese in Klarsichtfolie wickeln und im Kühlschrank 1 Stunde kühl stellen.

· Backofen auf 180° (Umluft 160°) vorheizen. Teigrollen in 3mm dicke Scheiben schneiden und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen. 10 – 12 Minuten backen und auf Kuchengittern auskühlen lassen.

